
                           

 

 

  

Pabellón, 0 
30400 Caravaca de la Cruz (Murcia) 
Tf 968 705929  615 402374 651 844865 
info@castillodelacruz.com 
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
SALONES CASTILLO 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

EL SABOR DE UNA CELEBRACION CON CLASE 
 

Días especiales, anhelados, deseados, marcados por la ilusión de ofrecer algo realmente especial, que realce el sabor 
de ese recuerdo único de una celebración con clase y distinción. 

 

 

 

 

 

CONTACTE CON NOSOTROS: 
Teléfonos: 968705929-651844865-615402374 

info@castillodelacruz.com 
www.salonescastillo.com 
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Aceitunas Rellenas Almendras Saladas Bocaditos New-York  

Bocaditos Spanish- New-York  Bocaditos de Pisto Bocaditos de Zarangollo 

Buñuelos de Bacalao Caballitos ñEl Castilloò Calamares a la Andaluza 

Calamares Rebozados Caramelos de Salmón Chupitos de Gazpacho 
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Chupitos de Consomé de Gallina Croquetas de la Abuela 

Cucharitas de Arroz A Banda Cucharitas de Arroz de Verdura Cucharitas de Migas Camperas 

Dátiles con Beicon Delicias de Beicon Empanadillas Caseras 

Festival de Saquitos Grillos de Cigala  Jamón Ibérico 
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Langostinos Plancha en Piel Calamar Langostinos Cocidos al Punto Marinero Miniraolas de Chanquete 

Nido de Marisco en Pasta Philo Palmitos de Atún Ahumado Patatas Recias 

Pinchos Anchoa, Cherry y Queso Fresco Piruletas de Langostino Salsa Tártara Pulgas Surtidas 

Queso Parmesano Con Pasas Queso Manchego Curado y Semi Saladitos Variados 


